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V O R S P E I S E
Antipasto All’Italia

Italienische Wurst- und Käsespezialitäten, Bruschetta,
Artischocken, eingelegtes Gemüse, La Caprese, 

Melone mit Parma-Schinken, 
Schafskäse, Oliven, Gorgonzola, Grana Padano Käse, 

Pecorino, Carpaccio di Filetto, Vitello Tonnato, Carpaccio di Barbabietola, 
Gemischter Blattsalat, Gurken, Tomaten, Paprika, Mais, Oliven und Zwiebeln

Caponata - Gemüse, Fischsuppe und Brot

H A U P T G E R I C H T
Scaloppina - Kalbsfilet mit Steinpilze in Weißwein-Sahnesauce

Penne con Pesto mit Pinienkerne und Grana Padano
Lachsfilet gratiniert auf Spinat mit Honig-Senf-Sauce
Risotto mit Pulpo, Cherrytomaten, Kapern und Oliven

Rosmarinkartoffeln, Kroketten und mediterranem Gemüse
Lasagne

D E S S E R T
v e r s c h i e d e n e  D e s s e r t - V a r i a t i o n e n  z u r  A u s w a h l

p.P. 59 Euro Inkl.  Begrüßungs-Prosecco und Mitternachts-Prosecco
Unsere Getränkepreise entnehmen Sie bitte der Speisekarte.

B E L L A  S T O R I A  I M  F A C H W E R K  +  M A R K T S T R . 9 - 1 1  +  4 0 7 2 1  H I L D E N  +  T E L . :  0 2 1 0 3 - 9 1 6 7 3 8 0  +
B E L L A S T O R I A - I M - F A C H W E R K @ G M X . D E

2 0 2 6

S E L B S T V E R S T Ä N D L I C H  W E R D E N  W I R  S T I M M U N G S V O L L E  M U S I K  S P I E L E N .  U N S E R E  V E R A N S T A L T U N G  I S T
B I S  1  U H R  A N G E S E T Z T ,  I S T  J E D O C H  K E I N E  T A N Z V E R A N S T A L T U N G .  W I R  W Ü N S C H E N  I H N E N  E I N E N

U N T E R H A L T S A M E N ,  G E S E L L I G E N  U N D  G E N U S S V O L L E N  A B E N D  B E I  U N S  I M  B E L L A  S T O R I A .


